Zapytanie ofertowe w ramach procedury rozeznania rynku

Szkola Podstawowa im. Jana Lachuta w Ostre¢znicy zaprasza do zlozenia
oferty na ustuge: Przygotowanie i dostarczanie positkow dla dzieci do

Szkoly Podstawowej im. Jana Lachuta w Ostre¢znicy

I _ZAMAWIAJACY
NAZWA, ADRES:

Szkota Podstawowa im. Jana Lachuta w Ostreznicy, ul. Krolewska 32,
32-065 Krzeszowice, woj: matopolskie tel. 12 283 50 21

I_PRZEDMIOT ZAPYTANIA OFERTOWEGO

OKkreslenie przedmiotu oraz wielkos$ci lub zakresu zamoéwienia

1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca przyjmuje do wykonania ustugi polegajace na
przygotowaniu i dostarczaniu positkéw w formie cateringu dla dzieci w wieku 4-15 lat do
Szkoty Podstawowej im. Jana Lachuta w Ostreznicy od 02.01.2023r. do 31.12.2023r.
wedlug kalendarza roku szkolnego z wylaczeniem przerw swiatecznych i ferii.

2. Przedmiot zamdéwienia obejmuje przygotowanie i dostarczenie cieptego positku jedno
lub dwudaniowego z napojem dziennie dla dzieci 1 ucznibow w wieku 4-15 lat
uczeszczajagcych  do Szkoty Podstawowej im. Jana Lachuta w Ostreznicy. Rodzic
zamawiajac positek dla dziecka ma mozliwo$¢ wyboru tylko zupy lub drugiego dania z
napojem albo catego positku dwudaniowego z napojem.

3. Positki beda dostarczane do godz. 11.00, do Szkoty Podstawowej im. Jana Lachuta w
Ostreznicy, przygotowywane przez Wykonawce od poniedziatku do pigtku w okresie od
02.01.2023r. do 31.12.2023r. wedlug kalendarza roku szkolnego z wylaczeniem przerw
swigtecznych 1 ferii.

4. Do obowigzkow Wykonawcy nalezy:

a) przygotowanie positku,

b) dostarczenie przygotowanych i poporcjowanych positkow w opakowaniach
jednorazowych oraz jednorazowych sztué¢coéOw i kubeczkow,

¢) odbieranie odpadow (zuzytych jednorazowych opakowan, sztuc¢cow ),

d) dokonywanie comiesi¢gcznych rozliczen z Zamawiajacym za dostarczone positki.

5. Ilo$¢ positkéw bedzie si¢ zmienia¢ w zaleznosci od frekwencji dzieci. Wykonawca
zobowigzany bedzie zapewni¢ ilo$¢ positkow zgodng z zapotrzebowaniem ztozonym na
dany dzien. Termin informacji o zapotrzebowaniu oraz forma jej przekazania zostanie
uzgodniona z Wykonawcg.



6. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za positki wydane dzieciom zgodnie
z codziennym zapotrzebowaniem.

7. Liczba dzieci spozywajacych positki zamoéwieniem w trakcie okresu dozywiania moze
ulec zmianie. W przypadku zmiany liczby positkow, Wykonawca bedzie obowigzany do
uwzglednienia w tym zakresie zgtaszanych na biezaco potrzeb zar6wno majacych wptyw
na zwigkszenie jak i na zmniejszenie liczby positkow.

8. Jadlospis:

1) Jadlospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce (zaleca si¢ rdznorodnosé
zestawow zywieniowych). Jadlospis przedstawiany bedzie na 5 dni, najpdzniej do
czwartku poprzedzajacego  tydzien,  ktorego  jadtospis dotyczy.  Wszelkie
zmiany w jadlospisie sugerowane przez Zamawiajacego beda brane pod uwage przez
Wykonawce.

2) Tygodniowy jadlospis obejmuje zarowno zupg jak i drugie danie z napojem.

3) Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkow w ciagu
tygodnia. Wykonawca w ramach $§wiadczonych ustug zobowigzany jest do
wspolpracy z Dyrektorem Szkoty Podstawowej im. Jana Lachuta w Ostreznicy.

9. Standardy zywienia:

D

2)

3)

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania, dostarczenia i wydania positkow
0 najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej jako$ci 1 bezpieczenstwa
zgodnie z normami HACCP oraz ustawg o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz.
U. z 2006 r Nr 171, poz.1225 ze zm.) tacznie z przepisami wykonawczymi do ustawy.

Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng,
wielko$¢ positku oraz normy produktow dla dzieci w wieku 4-15 lat. Wyklucza si¢
positki sporzadzone na bazie pdtproduktéw oraz na bazie Fast Food lub mrozonki.
Produkcja positkow powinna odbywac si¢ z surowcow $wiezych, najwyzszej jakosci,
posiadajacych dokumenty dopuszczajace je do spozywania, z zachowaniem rezimow
dietetycznych i sanitarnych.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych
kaloryczno$¢ 1 wage positku. W przypadku stwierdzenia, ze posilek nie spelnia
parametréw okreslonych w przepisach dobrego zywienia oraz SIWZ, Zamawiajacy
kosztami badania oraz ewentualnych kosztéw stwierdzonych nieprawidtowos$ci
obcigzy Wykonawce.



10.

4) Przygotowanie positkdbw zgodnie ze wspolczesnymi zaleceniami racjonalnego
zywienia, podstawe wyzywienia powinny stanowi¢ produkty o wysokiej zawartosci
pelnowarto$ciowego biatka, weglowodanow, produkty mleczne, warzywa, owoce.

5) Dostarczone positki musza posiada¢ okreslong temperaturg, ktérag Zamawiajacy bedzie
na biezaco kontrolowat tj: - zupa — temperatura 75°C +/- 3°C, drugie danie —
temperatura 65°C +/-3°C.

6) Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ warto$¢ energetyczng przewidziang dla
dzieci w wieku 4 — 15 lat wraz z uwzglednieniem norm produktow kazdej z grup.

7) Porcje positkow zostang zapakowane przez Wykonawce w pojemniki jednorazowe
przystosowane do kontaktu z zywnoscig (posiadajace atest) 1 utrzymujace
odpowiednig temperature positku.

8) Dystrybucja positkéw zajmowac si¢ beda pracownicy Zamawiajacego.

90 Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia probki kazdej sktadowej czgsci
potrawy, okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r.
w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia
zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. Nr 80, poz. 545). Zamawiajacy zastrzega sobie
prawo do zadania w uzasadnionych przypadkach powyzszych probek.

10) Warto$¢ probek zywnosci Wykonawca ma obowigzek wkalkulowaé w cene
catodziennego wyzywienia.

11) Wykonawca we wilasnym zakresie i na wilasny koszt zorganizuje zaopatrzenie w
surowce 1 produkty niezbedne do realizacji przedmiotu umowy, ponoszac
odpowiedzialno$§¢ za wlasciwe przygotowanie w procesie finalnym. Zakupu
surowcow niezbednych do przygotowania positkow Wykonawca dokonywat bedzie w
punktach zapewniajacych ich wysoka jakos$¢. Zupy 1 sosy w przygotowywane na bazie
produktéw naturalnych, bez uzycia potproduktow (np. zupy i sosy w proszku). Nie
dopuszcza sie stosowania zup i ziemniakow z komponentéw proszkowych
(gotowe, paczkowane) oraz produktow konserwach.

12) Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzadzong przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zaméwienia.

Sposob dostawy:

1) Realizujgc dostawy Wykonawca bedzie zachowywac segregacje potraw, dostarczajac je
poporcjowane Zamawiajagcemu kazdego dnia, w wyznaczonych godzinach, w
odpowiednich zbiorczych pojemnikach hermetycznych, termosach zapewniajacych
przydatnos¢ potraw do spozycia, zapewniajacych wiasciwa ochrone i temperaturg.
Positki dostarczane beda srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci,
speliajac przy tym wszelkie wymogi sanitarno-higieniczne, dopuszczonymi decyzja
wlasciwego inspektora sanitarnego do przewozu positkow dla potrzeb zbiorowego
zywienia.

2) Cieply positek musi odpowiada¢ normom obowigzujacym w tzw. punktach zbiorowego
zywienia, tj. positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego



zywienia, sporzadzone z pelowartosciowych, s$wiezych artykuldéw spozywczych,
posiadajacych aktualne terminy waznosci.

3) Wykonawca ponosi koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkow.

II_CZAS TRWANIA ZAMOWIENIA LUB TERMIN WYKONANIA:

od 02.01.2023r. do 31.12.2023r. od poniedziatku do piatku kazdego miesigca wedtug
kalendarza roku szkolnego z wylaczeniem przerw §wiatecznych 1 ferii.

IV SPOSOB OBLICZANIA CENY OFERTY

Cena oferty powinna zawiera¢ cen¢ brutto za jednodniowe wyzywienie dziecka z
wyszczegolnieniem ceny zupy oraz drugiego dania zgodnie z przedmiotem zamodwienia.
Cena podana w ofercie powinna obejmowac wszystkie koszty i1 sktadniki zwigzane z
wykonaniem zamoéwienia. Cena moze podlega¢ negocjacji w okresie trwania umowy.
Wymaga to jednak podpisania odrgbnego aneksu.

V KRYTERIA I SPOSOB OCENY OFERT:

1. Wybdr najkorzystniejszej oferty zostanie dokonany przez Zamawiajacego przy
wspotudziale rodzicow.

2. Tylko oferta kompletna, zawierajaca wszystkie wymagane przez Zamawiajacego
zataczniki, zostanie dopuszczona do oceny.

3. Do realizacji przedmiotu zamdOwienia zostanie wybrana oferta, ktdra uzyska najwigksza

liczbe¢  punktéw  liczonych  wg  nast¢pujacych kryteriow okreslonych
w zapytaniu ofertowym:

- cena positku ( 80%- 80 punktow)
- r6znorodnos¢ positkéw ( 20% - 20 punktow)

VI MIEJSCE I TERMIN SEADANIA OFERT

Ofertg nalezy zlozy¢ do dnia 28 grudnia 2022 r. do godz. 10.00 w zaklejonej kopercie, ~ w
siedzibie sekretariatu Szkoty Podstawowej im. Jana Lachuta w Ostreznicy, ul. Krolewska 32

32-065 Krzeszowice lub przesta¢ w formie elektronicznej na adres: szp.ostreznica@interia.pl

W przypadku osobistego ztozenia koperty w sekretariacie na kopercie nalezy umiesci¢ nazwe
i adres Zamawiajacego, nazwe i adres Wykonawcy oraz napis: ,,Usluga przygotowania i
dostarczenia positkéw w formie cateringu dla dzieci w Szkole Podstawowej im. Jana
Lachuta w Ostreznicy”’.

W przypadku zlozZenia oferty w formie elektronicznej w tytule nalezy napisa¢ ,, Usluga
przygotowania i dostarczenia positkow”’



Oferta otrzymana przez Zamawiajacego po terminie podanym powyzej zostanie zwrocona
Wykonawcy nie otwarta.

Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany lub wycofa¢ ztozong przez siebie propozycje¢ przed
terminem uptywu jej sktadania.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odwolania postepowania w kazdej chwili do dnia zawarcia

umowy bez podania przyczyny. W takiej sytuacji zamawiajgcy nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci, w tym odszkodowawcze;j.

VII WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU

O udzielenie zamowienia mogg ubiegac¢ si¢ Wykonawcy, ktorzy:

1) posiadaja uprawnienia do wykonywania okreslonej dzialalnosci lub czynnosci,
jezeli przepisy prawa nakladaja obowiazek ich posiadania
Wykonawca jest wpisany do rejestru zaktadow podlegajacych urzgdowej kontroli
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, posiada uprawnienia dla miejsca rzeczywistego
prowadzenia dzialalnosci gospodarcze;.

2) dysponuje potencjalem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania
zamoOwienia

3) sytuacja ekonomiczna i finansowa
Wykonawca znajduje si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej
wykonanie zamowienia

VIII SPOSOB PRZYGOTOWANIA OFERTY

Oferta powinna zosta¢ ztozona w zamknigtej kopercie z napisem
»Usluga przygotowania i dostarczenia positkow w formie cateringu dla dzieci w Szkole
Podstawowej im. Jana Lachuta w Ostreznicy’’

Oferta powinna zawiera¢ nast¢pujace dokumenty:
a) Formularz ofertowy — zalacznik nr 1
b) Os$wiadczenie - zalacznik nr 2
¢) Wzor umowy- zalgcznik nr 3- parafowany przez Wykonawce

Nie dotaczenie do oferty ktéregokolwiek ze wskazanych wyzej dokumentéw lub ztozenie ich
w niewtasciwej formie skutkuje odrzuceniem ofert.

IX INFORMACJE DOTYCZACE WYBORU NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY

Informacja o wyborze najkorzystniejszej oferty zostanie umieszczona na tablicy
informacyjnej Szkoty Podstawowej im. Jana Lachuta w Ostr¢znicy oraz na stronie szkoty
https://spostreznica.edupage.org oraz stronie BIP https.//bip.malopolska.pl » spwostreznicy

X OSOBA UPRAWNIONA DO KONTAKTU

Michat Smotka — Dyrektor Szkoty Podstawowej im. Jana Lachuta w Ostr¢znicy,
tel. 12 283 50 21, email: szp.ostreznica@interia.pl


https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjL_7fWqYX8AhW_nP0HHTRoDNgQFnoECAwQAQ&url=https%3A%2F%2Fbip.malopolska.pl%2Fspwostreznicy&usg=AOvVaw10SxdG0yegj7NFa9ggtd4e
https://spostreznica.edupage.org/

Zatacznik nr 1

FORMULARZ OFERTOWY

( miejscowosc) (data)

( dane sktadajacego oferte cenowa- imi¢ i nazwisko
lub nazwa firmy, adres, tel/fax, e-mail)

Szkola Podstawowa
im. Jana Lachuta
ul. Krélewska 32
32-065 Krzeszowice

W odpowiedzi na zapytanie ofertowe z dnia ......................... W postepowaniu
zgodnym z zasadg konkurencyjnosci na: ustuge przygotowania i dostarczania positkow
w formie cateringu dla dzieci do Szkoty Podstawowej im. Jana Lachuta w Ostr¢znicy
oferuje wykonanie ustugi bedacej przedmiotem zamowienia zgodnie z wymogami
opisu przedmiotu zamdwienia za ceng:

a) dzienna stawka zywieniowa dla jednego dziecka szkolnego (obiad dwudaniowy: I danie - zupa
i II danie z napojem)
brutto ................. 7}

b) dzienna stawka zywieniowa dla jednego dziecka szkolnego — I danie - zupa
brutto ....ccceveevinninnnnes zk

brutto ...cceevveeeeennnnnnnnns 7l

(miejscowos$¢ i data) ( podpis i imienna pieczeé oferenta)



Zalacznik nr 2

Miejscowos$¢, dnia

OSWIADCZENIE

Ja / My* nizej podpisany/podpisani

przyjmujemy do realizacji warunki postawione przez Zamawiajacego w zapytaniu ofertowym
Z o r.

Oswiadczam / o§wiadczamy* ponadto, Ze:

- posiadam / posiadamy* stosowne uprawnienia do wykonania zaméwienia;

- posiadam / posiadamy* wiedze 1 do§wiadczenie oraz sytuacj¢ ekonomiczng i1 finansowg
gwarantujaca wykonanie zamowienia;

- dysponuje¢ / dysponujemy* odpowiednim potencjatem technicznym, w tym minimum jednym
pojazdem spetniajagcym wymagane przepisy w zakresie przewozu Zywnosci;

- dysponuje¢ / dysponujemy* osobami zdolnymi do wykonania zamdwienia.

data, piecze¢ i podpis osoby upowaznione;j

*. niewlasciwe skresli¢



Zakacznik nr 3

Umowa nr..............

Zawarta W dnil. . ......cccoeeevevieeireniienreennnns w Ostreznicy pomiedzy:
Szkota Podstawowg im. Jana Lachuta w Ostreznicy reprezentowang przez Michata Smotke -
Dyrektora Szkoty , zwang w dalszej cz¢$ci umowy Nabywea,

Zwana/ym w dalszej czesci umowy Wykonawcea

w trybie art.4 pkt.8 z ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo Zamoéwien Publicznych
(Dz.U.z 2013r. poz. 907 z p6zn. zm.), o nastepujacej tresci:

1.

§1
Nabywca zleca, a Wykonawca przyjmuje do wykonania ustugi polegajace na
przygotowaniu i dostarczaniu positkéw w formie cateringu dla dzieci do Szkoty
Podstawowej im. Jana Lachuta w Ostreznicy, zgodnie z oferta Wykonawcy 1 niniejsza
umows3.

Nabywca bedzie przekazywat Wykonawcy zapotrzebowanie na okreslong ilo$¢
positkdbw w sposob uzgodniony z Wykonawca lub w dzien dostawy, do godz. 9:00,
telefonicznie lub sms.

W  przypadku zmiany liczby positkéw, Wykonawca bedzie zobowigzany do
uwzglednienia w tym zakresie zglaszanych na biezaco potrzeb zar6wno majacych
wpltyw na zwigkszenie jak i zmniejszenie liczby positkow.

Przedmiot zamodwienia obejmuje przygotowanie i dostarczenie positku dla dzieci

w wieku 4-15 lat uczeszczajacych do Szkoty Podstawowej im. Jana tachuta w
Ostreznicy.

§2

Termin realizacji zamowienia ustala si¢ od 02 stycznia 2023 r. do 31 grudnia 2023 r.

§3

Opisany w §1 przedmiot zamowienia obejmuje przygotowanie i dostarczenie cieptego
positku jedno lub dwudaniowego z napojem dziennie dla dzieci w wieku 4-15 lat
uczeszczajagcych  do Szkoty Podstawowej im. Jana bachuta w Ostreznicy. Rodzic
zamawiajac positek dla dziecka ma mozliwo$¢ wyboru tylko zupy lub drugiego dania z
napojem albo catego positku dwudaniowego z napojem.

§4

Do obowiazkéw Wykonawcy nalezy:
a) przygotowanie positku,
b) dostarczenie przygotowanych i poporcjowanych positkow w opakowaniach
jednorazowych oraz jednorazowych sztu¢cow i kubeczkow.
¢) odbieranie odpadow (zuzytych jednorazowych opakowan, sztuc¢cow )
d) dokonywanie comiesigcznych rozliczen z Zamawiajacym za dostarczone posifki,



§5
1. Positki bedg dostarczane do godz. 11.00, do Szkoty Podstawowej im. Jana Lachuta w
Ostreznicy, przygotowywane przez Wykonawce od poniedziatku do piatku w okresie od
02.01.2023r. do 31.12.2023r. wedlug kalendarza roku szkolnego z wylaczeniem przerw
Swigtecznych 1 ferii.

2. llos¢ positkow bedzie si¢ zmienia¢ w zaleznosci od frekwencji dzieci. Wykonawca
zobowigzany bedzie zapewni¢ ilos¢ positkow zgodng z zapotrzebowaniem zlozonym na
dany dzien.

3. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylgcznie za positki wydane dzieciom zgodnie z
codziennym zapotrzebowaniem.

4. Liczba dzieci spozywajacych positki zgodnie z zamdéwieniem w trakcie okresu
dozywiania moze ulec zmianie. W przypadku zmiany liczby positkoéw, Wykonawca bedzie
zobowigzany do uwzglednienia w tym zakresie zglaszanych na biezaco potrzeb zaréwno
majacych wptyw na zwigkszenie jak i na zmniejszenie liczby positkow.

5. Nabywca dopuszcza zmiang w ilo$ci positkow w okresie obowigzywania umowy.

§6
1. Jadlospis bedzie sporzadzany przez Wykonawce (zaleca si¢ réznorodnosé
zestawOw zywieniowych). Jadlospis przedstawiany bedzie na 5 dni, najpdzniej do czwartku
poprzedzajacego  tydzien, ktorego  jadtospis dotyczy. = Wszelkie = zmiany
w jadlospisie sugerowane przez Zamawiajacego beda brane pod uwage przez Wykonawce.

2. Tygodniowy jadtospis obejmuje zaréwno zupe jak i drugie danie z napojem.

3. Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkow w ciaggu
tygodnia. Wykonawca w ramach §wiadczonych ustug zobowigzany jest do wspdlpracy
z Dyrektorem Szkoly Podstawowej im. Jana tachuta w Ostrgznicy.

§7
1. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania, dostarczeniai wydania positkéw o
najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci 1 bezpieczenstwa
zgodnie z normami HACCP oraz ustawa o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz.
U.z2006 r Nr 171, poz.1225 ze zm.) tacznie z przepisami wykonawczymi do ustawy.

2. Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng, wielkos¢
positku oraz normy produktow dla dzieci w wieku 4-15 lat. Wyklucza si¢ positki
sporzadzone na bazie potproduktow oraz na bazie Fast Food lub mrozonki. Produkcja
positkow powinna odbywac si¢ z surowcow $wiezych, najwyzszej jakosci, posiadajacych
dokumenty dopuszczajace je do spozywania, z zachowaniem rezimoéw dietetycznych i
sanitarnych.

3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych
kaloryczno$¢ 1 wage positku. W przypadku stwierdzenia, Ze positek nie spelnia
parametréw okreslonych w przepisach dobrego zywienia oraz SIWZ, Zamawiajacy
kosztami badania oraz ewentualnych kosztéw stwierdzonych nieprawidlowos$ci obciazy
Wykonawcg.



4. Przygotowanie positkow zgodnie ze wspodtczesnymi zaleceniami racjonalnego
zywienia, podstawe wyzywienia powinny stanowi¢ produkty o wysokiej zawartosci
pelnowarto$ciowego biatka, weglowodanow, produkty mleczne, warzywa, owoce.

5. Dostarczone positki musza posiada¢ okreslong temperaturg, ktéra Zamawiajacy
bedzie na biezaco kontrolowat tj: - zupa — temperatura 75°C +/- 3°C, drugie danie —
temperatura 65°C +/-3°C.

6. Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ warto$¢ energetyczng przewidziang
dla dzieci w wieku 4 — 15 lat wraz z uwzglgdnieniem norm produktéw kazdej z grup.

7. Porcje positkow zapakowane przez Wykonawce w pojemniki jednorazowe
przystosowane do kontaktu z zywnoscig (posiadajace atest) 1 utrzymujace
odpowiednig temperature positku.

8. Dystrybucja positkow zajmowac¢ si¢ beda pracownicy Nabywcy.

9. Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia probki kazdej sktadowej czesci
potrawy, okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r.
w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia
zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. Nr 80, poz. 545). Zamawiajacy zastrzega sobie
prawo do zadania w uzasadnionych przypadkach powyzszych probek.

10. Warto$¢ probek zywnosci Wykonawca ma obowigzek wkalkulowa¢ w cene
catodziennego wyzywienia.

11. Wykonawca we wtasnym zakresie i na wlasny koszt zorganizuje zaopatrzenie w
surowce 1 produkty niezbedne do realizacji przedmiotu umowy, ponoszac
odpowiedzialno$§¢ za wlasciwe przygotowanie w procesie finalnym. Zakupu
surowcow niezbednych do przygotowania positkow Wykonawca dokonywat bedzie w
punktach zapewniajacych ich wysoka jakos$¢. Zupy 1 sosy w przygotowywane na bazie
produktéw naturalnych, bez uzycia potproduktow (np. zupy i sosy w proszku). Nie
dopuszcza sie stosowania zup i ziemniakow z komponentéw proszkowych
(gotowe, paczkowane) oraz produktow konserwach.

12. Nabywca nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzadzong przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zaméwienia.

§8

1. Realizujac dostawy Wykonawca bedzie zachowywaé segregacje potraw, dostarczajac
je poporcjowane Zamawiajgcemu kazdego dnia, w wyznaczonych godzinach, w
odpowiednich zbiorczych pojemnikach hermetycznych, termosach zapewniajacych
przydatnos¢ potraw do spozycia, zapewniajagcych wlasciwa ochrone 1 temperature.
Positki dostarczane beda srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zZywnosci,
spetniajac przy tym wszelkie wymogi sanitarno-higieniczne, dopuszczonymi decyzjg
wlasciwego inspektora sanitarnego do przewozu positkéw dla potrzeb zbiorowego
zywienia.

2. Cieply positek musi odpowiada¢ normom obowigzujagcym w tzw. punktach
zbiorowego zywienia, tj. positki powinny by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami
racjonalnego



zywienia, sporzadzone z pelowartosciowych, s$wiezych artykuldéw spozywczych,
posiadajacych aktualne terminy waznosci.

3. Wykonawca ponosi koszty zaladunku i roztadunku wszystkich dostaw positkow.

§9
1. Nalezno$¢ za przygotowanie i dostarczane positki ustalona bgdzie na podstawie ceny
positku wynikajacego ze ztozonej oferty wynoszace;j:

a) dzienna stawka zywieniowa dla jednego dziecka szkolnego (obiad dwudaniowy: I danie - zupa
i II danie z napojem)
brutto ................. 7}

brutto ....cccevvevinninnnnn zk
stownie zt/gr.: ... zZhote ..o, groszy.

¢) dzienna stawka zywieniowa dla jednego dziecka szkolnego — II danie z napojem
brutto ......ccceveviniinnnnnn. zk
stownie zb/gr.: ... Zbote oo groszy.

2. Okre$lona w ust.l nalezno$¢ obejmuje wszelkie koszty zwigzane z wykonaniem
przedmiotu zamowienia w tym koszt dowozu positkdéw do Szkoly Podstawowej im. Jana
Lachuta w Ostreznicy.

3. Nabywca zaptaci Wykonawcy wytacznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom zgodnie
z codziennym zapotrzebowaniem ( zamowieniem).

§10
1. Rozliczenie za dostarczone positki bedzie dokonywane w okresach miesigcznych ( po
zakonczeniu miesigca) na podstawie faktury obejmujacej nalezno$¢ wyliczong w oparciu
0 1lo$¢ rzeczywiscie wydanych dzieciom positkow i1 cene okreslong w §9 ust.1 umowy.

2. Nabywca zobowiazuje si¢ dokonaé zaptaty nalezno$ci objetej faktura, przelewem na konto
Wykonawcy wskazane w fakturze w terminie 14 dni od otrzymania faktury przez nabywece.



§11
1.W przypadku nie wykonania lub nienalezytego wykonania umowy Wykonawca
zobowigzuje si¢ zaptaci¢ nabywcy kary umowne:
1) w wysokosci 10% warto$ci brutto zamowienia, ktorego dostawy nie zrealizowano na
skutek wypowiedzenia umowy przez nabywce bez zachowania okresu wypowiedzenia, na
podstawie § 13 ust. 2 umowy.
2) w wysokosci 2% wartosci miesigczne] wartoSci zamoOwienia za kazdorazowe
niedostarczenie badz nieterminowe dostarczenie positkow.

2. Strony moga dochodzi¢ na zasadach ogdlnych odszkodowania przewyzszajacego kary
umowne.

3. Wykonawca wyraza zgode na potragcenie kar umownych z przystugujacego mu
wynagrodzenia.
4.

§12
Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ za ewentualne szkodliwe dla zdrowia skutki
mogace wystapic¢ u osoéb spozywajacych dostarczane przez Wykonawce positki.

§13
1. Kazdej ze stron przystuguje prawo rozwigzania niniejszej umowy z zachowaniem
miesi¢cznego okresu wypowiedzenia.

2. Nabywcy przysluguje prawo rozwigzania niniejszej umowy z zachowaniem miesi¢cznego
okresu wypowiedzenia.

3. W okresie wypowiedzenia Wykonawca zobowiazany jest do $wiadczenia ustugi
stanowigcej przedmiot umowy.

§14
Wszelakie zmiany umowy wymagajg dla swej wazno$ci formy pisemnej w postaci aneksu.

§15
W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowa zastosowanie maja przepisy Kodeksu
cywilnego, a ewentualne spory podlegaja rozpatrzeniu przez sad wiasciwy dla siedziby
nabywcy.

§16

Umoweg sporzadzono w trzech jednobrzmiacych egzemplarzach, dwie dla nabywecy i jedng dla
Wykonawcy.

Nabywca: Wykonawca:
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